
Küchenplanungs-Checkliste

Diese Checkliste soll Ihnen helfen, Ihre neue Küche optimal zu planen. Nehmen Sie 
sich Zeit und beantworten sie alle Fragen in Ruhe.

Haushalt und Kochgewohnheiten
Wieviele Personen leben in Ihrem Haushalt?
 	 Erwachsene 	 	 Kinder 	   Alter der Kinder 	 n Tiere

Leben im Haushalt Menschen mit Behinderung? Welche Bedürfnisse müssen berücksichtig 
werden?

Sie kochen 	 n sehr oft  	 n oft 	   n manchmal   n selten

Sie kochen 	 n gerne aufwendig    n nicht sehr aufwendig 	n Fertiggerichte/Tiefkühlkost

Sie kochen 	 n alleine	 n mit Familie und Freunden	 n beides

Wie groß ist Ihre Küche?

Die Küche ist n überwiegend Arbeitsraum 	 n eine Wohnküche mit integriertem 
							           Essplatz für		  Personen

qm			   Länge			       Breite 



Werden noch andere Arbeiten in der Küche verrichtet?

Welchen Stil soll Ihre neue Küche haben?
n Zeitlos   n Landhaus   n Modern  n Grifflos   n Design

Welche Form soll Ihre neue Küche haben?
n Küchenzeile   n Eckküche   n zwei Zeilen   n U-Form   n Kücheninsel

Wofür würden Sie eine Kücheninsel nutzen, die frei im Raum steht?
n zum Anrichten/Vorbereiten   n zum Kochen   n garnicht

Wie soll ihre neue Küche sein?
n Überwiegend geschlossene Schränke   n Überwiegend offen, mit Regalen und Borden
n mit Griffen   n Grifflos	  n Zum Wohnraum offen

Welche Farbe? n hell (weiß, creme, pastell)  n dunkel (grün, blau, schwarz)  n Natur (Holz)

Welche Oberflächen bevorzugen Sie für die Küchenfronten?
n Matt   n Hochglanz   n Lack   n Glas   n Holzdekor

Welche Materialien gefallen Ihnen für die Arbeitsplatte?
n Holzdekore   n Naturdekore z.B. Stein, Beton oder Metall
n Granit   n Massivholz   n Edelstahl

Stauraum und Ausstattung
Welche Lebensmittel bevorraten Sie in der Küche?
n Gewürze n Konserven n Flaschen n Gefriergut n Trockenvorräte n Gemüse/Obst

Wieviel Stauraum benötigen Sie?
Unterschränke mit
n Vollauszug für Geschirr n Vollauszug für Töpfe und Pfannen n Besteckeinsatz
n Schmaler Auszug für Gewürze n Flaschenauszug n Sockelschublade n Eckschrank mit 
Karussell n Unterschrank mit Mülltrennung n klassische Unterschränke mit Türen
n Sonstige Wünsche?

Hochschränke mit
n Apothekerschrank   n Hochschrank für Besen, Bügelbrett   n Hochschrank mit Innenauszügen

Oberschränke 
n klassische Oberschränke mit Türen n moderne Oberschränke mit Schwebetüren oder Faltlift-
türen n Glasoberschränke n Oberschrankregale n Highboard n Elektrische Öffnungsunter-
stützung n Sonstige Wünsche?

Welche Abfallarten müssen Sie trennen und wieviele Behälter benötigen Sie dazu?
n Abfallsammler im Spülenschrank  
n Abfalltrennung in der Abstellkammer
n Sonstige Wünsche?



Spülen & Armaturen
Aus welchem Material soll Ihre Spüle sein?
n Keramik	 n 1 Becken n 2 Becken
n Rund   n Eckig   n Flächenbündig eingebaut

Welche Armatur möchten Sie dazu?
n Hochdruck   n Niederdruck (bei Durchlauferhitzer)
n Chrom  n Edelstahl  n Kunststoff  n Einhebelmischer n Schlauchbrause

Elektrogeräte
Welche Energiearten stehen zur Verfügung?
n Strom n Gas

Sollen vorhandene Geräte integriert werden?
n Ja und zwar 	 n Nein

Kochfeld
n Glaskeramik  n Induktion   n Ceranfeld   n Muldenlüfter   n Strom   n Tepan Yaki
Breite:	 n 60 cm n 90 cm

n Sonstige Wünsche?

Backofen
n Heißluft  n Induktion   n Ceranfeld   n Muldenlüfter   n Strom   n Tepan Yaki  n Grill
n Dampfbackofen/Dampfgarer   n Integrierte Mikrowelle   n Selbstreinigung/Pyrolyse  
n Einbau auf Augenhöhe  n Einbau unter der Kochstelle   n Sous-Vide-Garer

n Sonstige Wünsche?

Geschirrspüler
n Unterbaugerät  n vollintegriert mit unsichbarer Bedienblende
n teilintegriert mit sichtbarer Bedienblende  n 45 cm  n 60 cm

Welche Geräte wünschen Sie sich noch?
n Kaffeevollautomat   n Weinkühlschrank    n Tellerwärmer    n Gefrierschrank
n Sonstige Wünsche?

Duntsabzugshaube
n Umluft  n Abluft n Inselhaube  n Unterbauhaube n Flachschirmhaube  n Designhaube
n Mulden-Kochfeldlüftung  n Induktion

Müssen Waschmaschine und Trockner in der Küche untergebracht 
werden?  n Waschmaschine  n Trockner



Welche Funktionen und Eigenschaften soll der Kühlschrank haben?
n frei stehendes Gerät  n Einbaukühlschrank  n Kühl-Gefrier-Kombi   n ohne Gefrierfach 
n Side-by-Side (2-türig)   n Eiswürfelbereiter/Eis-Crusher   n Null-Grad-Fach
n Flaschenablage   n No Frost   n mit Smart Home-Funktion Beleuchtung

Welche Beleuchtung wünschen Sie sich in Ihrer Küche?
n Deckenbeleuchtung     n Glasschränke mit Innenbeleuchtung   n LED-Beleuchtung  
n Sockelbeleuchtung      n Arbeitsleuchten     n Lichtböden 
n Halogenstrahler           n Beleuchtung im Schrank

Sonstige Wünsche?

Umfeldgestaltung
Wie viele Personen sollen gewöhnlich in Ihrer Küche Platz finden?

n Für einen schnellen Imbiss  n Für alle Mahlzeiten  n Esstisch  n Esstheke  n Sitzgruppe

Sonstige Wünsche?

Welche Extras hätten Sie gerne in Ihrer Küche?
n integrierte Bar   n Esstheke   n Kräutergarten   n Quooker   n Flachbildschirm 
n Relingsysteme   n Sitzecke    n Speisekammer  n Vorratsschrank

Ihre persönlichen Notizen:

Checkliste zur Küchenplanung ausfüllen, ausdrucken und zum nächsten Besuch in Ihrem Küchen-
studio als Vorabinformation mitbringen!

Wir freuen uns auf Ihre Küchenplanung. Ihren Beratungstermin können
Sie direkt online vereinbaren: www.foerdekuechen.de/beratungstermin


